KLIPPEKRANS

150 gr smer eller margarin

4,5 dl melk

1 dl vann

50 gr gjeer

1/2 ts salt

1 dl sukker

2,5 ts kardemomme

1 1/2 egg (det andre halve til pensling)

ca 900 gr hvetemel (ta noe av til utbaking)

Bland alt det torre. |
Smuldre
marg/smer 1
melblandingen.
Varm melken og
vannet til ca. 37
grader. Bland alt
sammen til en
deig. Heves
tildekket 1 ca. 45
min.

Aclaueg baker K%L ehﬁv;s
Fyll: J i

Ca. 125 gr smor

Ca. 1 dl sukker

2 ss kanel

Ca 150 gr mandel eller nettekjerner

Ta deigen pa bakebordet og del den i to. Ikke kna mel i deigen, men prov &
forme to lange polser. Bruk kjevle sidelengs, sd blir det to rektangulaere
stykker pd ca 20 cm x 50 cm. Smer fyllet pd og brett sammen. For den over
pa steikebrett med bakepapir pa. Klipp smé blader pa skra, som legges annen
hver vei.

Stekes pd 200 grader.

Lykke til ! Aslawg Bartholsen



